
conseil de degustation

Le Château Coucy est situé dans le prolongement de Saint-Emilion aux portes des grands crus classés. Les vins

sont vinifiés et élevés en barriques dans la tradition bordelaise, offrant équilibre, concentration et potentiel de

garde. Depuis sa reprise par Florence Galande en 2017, les chais de vinification et d'élevage ont été remis

entièrement à neuf pour permettre une vinification à la hauteur du terroir dont bénéficie le Château Coucy.

Vignoble et terroir

Accords mets & vin

85% merlot - 15% Cabernet Franc

Coteaux à dominante argilo-calcaire et argile blanche

Exploitation certifiée H.V.E. (agriculture raisonnée)

Carafer idéalement 1 à 2 heures avant dégustation

Indication de garde : 2021-2027."

LES CLASSIQUES : 

Idéal sur côte de boeuf , gibier, grillades et fromage à pâte cuite.

LES ESTIVALES : 

Le fidèle compagnon de vos ratatouilles et barbecues entre copains. 

Ce vin ample, rond et fruité répondra parfaitement à vos
attentes. Il offre des arômes de fruits rouges au nez
comme en bouche, qui enrobent un joli boisé. 

Vous recherchez un vin pour vos repas en famille ou
entre amis ?
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