IM

Vignerons de

CESSENON

DEPUIS 1937

Chapelle de la Barthe
AOP LANGUEDOC ROSE

ASSEMBLAGE
70% grenache noir, 30% syrah

TERROIR
Terrasses argilo-calcaires, sol caillouteux,
exposition sud.
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VINIFICATION

Vinification par pressurage direct.
Fermentation a basse température et
élevage en cuve béton avec un batonnage
régulier des lies fines.

DEGUSTATION

Robe rose pale aux reflets brillants, nez
de petits fruits des bois, fraise, framboise.
Bouche acidulée et fruitée, finale longue et
fraiche.

SERVICE

Température de service 8°C a 10°C. Idéal
pour accompagner une salade de tomates
et mozarella ou simplement servi a

CHAPELLE DE LA BARTHE lapéritif.
GARDE
APPELLATION D’ORIGINE PROTEGEE 1 é 2 anS
MIS EN BOUTEILLE A LA PROPRIETE GENCODS

— Bouteille : 3760188390559
Carton :3760188390566

37 AVENUE DE LA GARE - 34460 CESSENON-SUR-ORB - T. +33(0)4 67 89 65 36
WWWw.vignerons-cessenon.com



