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Vignerons de

CESSENON

DEPUIS 1937

Col de Fontanille
AOP LANGUEDOC ROUGE

ASSEMBLAGE
60% grenache noir, 20% syrabh,
20% carignan

TERROIR
Terrasses argilo-calcaires, sol caillouteux,
exposition sud-est.

VINIFICATION

Vinification traditionnelle en cuve béton.
Les grenaches sont vinifiés a plus basse
température pour apporter tout leur
potentiel aromatique, les syrah et carignan
sont conservés plus longtemps sous-marc
afin d’arrondir leurs tanins et d’exprimer
leurs ardbmes épicés.

DEGUSTATION
Robe rouge pourpre, reflets violacés. Nez
de framboises et de fruits rouges. Bouche
fruitée aux aromes de framboise et cassis,
COL be tanins fins et élégants. Une cuvée de

FONTANILLE caractere.

LANGU O C
. SERVICE
Température de service 16°C a 18°C. Idéal
pour accompagner simplement un réti de
beeuf au four ou des tournedos Rossini.

GARDE
3a4ans.

GENCODS
Bouteille : 3760188391099
Carton :3760188391105

37 AVENUE DE LA GARE - 34460 CESSENON-SUR-ORB - T. +33(0)4 67 89 65 36
WWW.vignerons-cessenon.com



